denné menu
16.09.2019 - 20.09.2019

Polievka: Thajsk4 curry s vermicelli (0,21) 2,4,6,9

1. Indonézske korenené hovidzie s hribikmi a smaZenymi rezancami (150g) 1,3,6,9,10,11
2. Volcano roll (in:uhorka,avokddo, out:losos,mayo,sriracha,sezam) (250g) 1,5.4,6,11

3. Citrénové kuracie “ning neng” s jasminovou ryZou (150g) 3,6,11

Polievka: Ichiba fish soup (0,21) 4,7

1. Singapurské rezance s bravéovym misom a krevetami (300g) 2,4,6,9,11

2. Baniga roll (in:tempurovand maslova ryba,l'adovy $alt,sriracha,avokddo,out:mayo)
(250g) 1,546

3. Kuracie yakitori s mrkvovym miso $al4tom a jasminovou ryZou (150g) 1,3,6,9,11

Polievka: Sedudnska zeleninova s hubami (0,21) 2,4,5,6,9,11
1. Kérejské hovidzie bulgogi s ryZou fu-yung (150g) 1,2,3,4,6,10,11

2. Sake philly roll (in:losos,avokddo,daikon,out: philadelphia)(250g) 1,4,6,7

3. Sous-vide kadacie prsia na franctizskom listovom $aldte s papadumom (150g) 1,3,7,10

Polievka: Seversky chowder (0,21) 1,7
1. Rybie curry madras s koriandrovou ryZou(150g) 2,4,6,9,11

2. Ebi roll (in: tempurované krevetka,avokddo,out:mayo) (250g) 1,2,3,6

3. Pikantné rezance “huashengjang” s kuracim mésom a aragidovym maslom (300g) 1,3,5,6,9,11

Polievka: Hovidz{ Ramen s tofu,mungom a hribikmi (0,21) 1,2,4,6
1. Udon rezance s kiskami lososa a §pendtom (300g) 1,3,4,6,7

2. Chirasmi sushi (sushi ryZa,vaje¢né rezandeky,nakladand uhorka a mrkva,krevetky,
huby,losos) poddvané v miske (250g) 1,2,3,4,6,11

3. Kuracie sajkomisozuke s nakladanou zeleninou a jasminovou ryZzou (150g) 3,6,9,11

*polievka samostatne 3€

1. Aljagsk4 treska s tigrimi krevetami vo feniklovo-vinnej omécke, poddvand s dom4cim

slne¢nicovo-tekvicovym chlebom (120g/3ks) 1,2,4,7,10

2. Futomaki kanifuraj roll (200g) 1,2,6,11

-jemne pikantny smaZeny krab,listovy $aldt,mango, uhorka,tobiko,shishimi tagarashi

ceny kalkuloval : ubomir Staridk
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